                                                             Priprema za čas

Datum: 30.09.2011. godine.
Predmet: Kuvarstvo 

Razred: I-3       Redni broj časa: 4
Tema: Jela po porudžbini od goveđeg filea.
Nastavna jedinica:  Biftek sa jajetom.
Standard znanja: Zna da nabroji i opiše podjelu goveđeg mesa.
Tip časa: obrada.
Oblici rada: frontalni, individualni.
Nastavne metode: usmeno izlaganje, razgovor.
Nastavna sredstva: udžbenik (Kuvarstvo i poslastičarstvo, str.76 ), priručnik, slike, slajdovi, video projektor.
Operativni ciljevi:  

·  da razlikuje djelove mesa, 

·  da ih umije pripremiti za termičku obradu.
Aktivnosti učenika:

· učestvuje u aktivnostima podjele mesa na kategorije.
 Aktivnost nastavnika:

· pokazuje različite vrste djelova mesa.
Osnovni pojmovi: 

-rasjecanje goveđeg mesa na polovine, četvrtine.
Korelacija: poznavanje robe i nauka o ishrani .
Uvodni dio časa: (5 minuta)
· obnavljanje prethodne lekcije. 
Glavni dio časa:  (30 minuta)
· obrada nove nastavne jedinice korišćenjem pripremljene prezentacije.
Završni dio časa:  (10 minuta)
· kratko obnoviti lekciju, dati odgovore na postavljena pitanja od strane učenika i zadati domaći zadatak.
    Pitanja:
1. Šta je goveđi file?
2. U koju kategoriju spada goveđi file?
3. Objasniti zrijenje goveđeg filea?
        4.     Šta se priprema od goveđeg filea?
Domaći zadatak : 

 1 .Nabrojiti jela od goveđeg filea?
Autori:
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