                                                  Priprema za čas

Naziv škole : J.U. Srednja ekonomsko ugostiteljska Škola Bar, Herceg Novi, Budva i Žabljak.
Datu : 08.12.2012 god.

Predmet : Kuvarstvo 

Razre: IV
Profesori:  Aleksić, Rosić, Filipović i Karadžić
Tema / Nastana jedinica: Divljač.
Standardi znanja: zna da prepoznaje  mesa  dlakave i pernate divljači, vrste paceva za

 odredjenu vrstu mesa. Njihovo održavanje do pripreme.
Tip časa: obrada novog gradiva. 
Oblici rada: frontalni i individualni.
Metode rada: monološka/dijaloška. 
Nastavna sredstva: udžbenici, tabla, panoi,video projektori, inernet.
Operativni ciljevi: da razlikuje meso divljači od mesa domaćih životinja, karakteristike mesa  ( izgled, miris, boja...), da ih zna  termički obraditi i da ih zna kvalitetno pripremiti.
Aktivnosti učenika:  aktivno učestvuje i pomno prati predavanja profesora, postavljajući mu pitanja vezanu za tu temu.

Akrivnost nastavnika: da što jednostavnije i sažetije prenese i približi nastavnu jedinicu učenicima.

Korelacija: poznavanje robe, higijena, nauka o ishrani i restoraterstvo.
Uvodni dio časa:  ( 5 min )

· obnavljanje predhodne lekcije ( sličnost i razlike u obradi mesa domaćih životinja ).
Glavni dio časa: ( 30 min )

· obrada nastavne jedinice ( divljač ) uz pomoć power point prezentcije. 

Završni dio časa: ( 10 min ) 

· kratko obnoviti predjenu lekciju,
· dati odgovore na postavljena pitanja od strane učenika,
· zadati domaći zadatak.
Autori:

1. Dejan Aleksić – Srednja ekonomsko-ugostiteljska škola Bar
2. Dragiša Filipović – Srednja mješovita škola „Danilo Kiš“ Budva
3. Jagoš Rosić - Srednja mješovita škola „Ivan Goran Kovačić“ Herceg Novi
4. Slavko Karadžić - Srednja mješovita škola „17.septembar“ Žabljak

