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Priprema za čas
Nastavni predmet: Restoraterstvo
Razred: drugi                       Odjeljenje: 9                         Redni broj časa: 48                              
Tema: Usluživanje vina.
Broj časova za temu: 24
Nastavna jedinica: Tehnika usluživanja vina.
Operativni cilj: Upoznavanje učenika sa tehnikom prezentacije i usluživanja vina, korišćenjem power point prezentacije i udžbenika .
Tip časa: obrada. 
Oblici nastave: frontalni; individualni.
Nastavne metode: usmeno izlaganje; razgovor; navodjenje na odgovor.
Nastavna sredstva: tabla; flomaster, video projektor, udžbenik, internet.
Nastavnik: Miličko Bulatović, Radovan Delić, Milija Nenezić.
Uvod ( 10 minuta )

N: Kako možemo podijeliti vina?
     Navedi karakteristike stonih vina?
     Navedi karakteristike kvalitetnih vina?
     Navedi karakteristike vrhunskih vina?

     Navedi podjelu vina prema boji?
U: Odgovaraju na postavljena pitanja.
Razrada ( 25 minuta )


Obrada predviđene teme korišćenjem power point prezentacije.


Nastavnik primjenjuje metodu navođenja učenika na tačan odgovor, koristeći njihova prethodno stečena znanja u školi, na praksi u ugostiteljskim objektima, kao i iz drugih izvora(internet, televizija...), sa ciljem da kroz proces otkrivanja obezbijedi trajnost usvojenih znanja.
PREPORUČENO KORIŠĆENJE UD|BENIKA: str.193
Zaključak ( 10 minuta )
N:  Kako pravilno prezentiramo vino?
      Objasni tehniku otvaranja flaše?
      Kako vršimo kontrolu kvaliteta vina ?     
      Opiši tehniku posluživanje vina?
U:  Učenici odgovaraju na postavljena pitanja.

DOMAĆI ZADATAK:

Navesti poznata crnogorska vina. ( mogući izvori: internet, stručne publikacije...).

Obrađena tema se praktično uvježbava na časovima kabinetskih vježbi.
Autori:

1. Miličko Bulatović - JU Srednja škola „Braća Selić“ Kolašin
2. Milija Nenezić - JU Ekonomsko ugostiteljska škola Nikšić
3. Radovan Delić – JU Srednja mješovita škola „Danilo Kiš“ Budva
4. Dejan Labović – JU Srednja stručna škola „Sergije Stanić“ Podgorica

