Opšti test znanja za drugi razred – RESTORATERSTVO
1. Zaokruži tačan odgovor:
Kafana se dijeli na sledeće tipove:

1. Bečkog

2. Njemačkog
3. Američkog
4. Pariskog
                                                                                                                       2 boda
2. Zaokruži tačan odgovor:
U kafanama se poslužuje:
1. Ručak
2. Doručak
3. Kasna večera
4. Poslastice
5. Topli i hladni napici

                                                                                                                       2 boda

3. Zaokruži  slovo T ispred tačnog odgovora ili slovo N ispred netačnog odgovora:
T  N     Švajcarski doručak sadrži tvdo kuvana jaja.

T  N     Komplet doručak sadrži: pecivo, topli napitak i namaze.
T  N     Poridž je vrsta pudinga.

T  N     Kuver za bečki doručak sadrži: veliki nož i viljušku i platnenu salvetu.
                                                                                                                        4 boda
4. Zaokruži  slovo T ispred tačnog odgovora ili slovo N ispred netačnog odgovora:

T  N     Jelovnik je pismeno sredstvo ponude u kafanama.

T  N     Šolja za topli napitak je sastavni dio kuvera.

T  N     Doručak se poslužuje u hotelskoj sobi.
T  N     Kuver je na stolu postavljen inventar za gosta.

                                                                                                                        4 boda
5. Upisati odgovarajući broj ispred odgovarajućeg pojma:
1. Šef sale.                                                     ____ Dočekuje i smješta gosta
2. Pomoćni konobar.                                      ____ Prima porudžbinu za svečani ručak
3. Šef restorana.                                             ____ Obavlja pripremne radove
4. Šef rejona.                                                  ____ Prima porudžbinu od gosta
                                                                                                                 4 boda

6. Poveži linijom tačne tvrdnje sa pnuđenim odgovorima:

Jaja u majonezu                                             Topli sos                               
Vinegret sos                                                   Hladni sos
Sote Stroganov                                              Hladna predjela
Holandez sos                                                 Jelo po porudžbini
                                                                                                                  4 boda
7. Dopuni rečenicu:

1. Sredsta ponude gostu se nude sa ___________________________ strane.
2. Porudžbina od gosta se prima sa ___________________________ strane.
                                                                                                                 2 boda

8. Nabroj najmanje četiri dužnosti šefa rejona:

                                                                                                                 4 boda

9. Navedi vrste sredstava ponude u restoranu:                                                        

                                                                                                                 4 boda
10. Navedi najmanje tri pravila sastavljanja jelovnika:
                                                                                                                    3 boda

11. Sastaviti meni od 4 ganga:
                                                                                                                    4 boda

12. Nabroj najmanje tri vina koja se preporučuju uz jela od divljači:
                                                                                                                      3 boda
13. Nabroj načine naplate usluga u restoranu:

                                                                                                          4 boda

Ovaj test ima ukupno 44 bodova, slijedi ključ bodova za određenu ocjenu.

Ključ:
OCJENE : odličan (5)  40-44; vrlo dobar (4) 35-39; dobar (3) 28-33; 
dovoljan (2) 22-27.
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