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Priprema za čas
Nastavni predmet: Restoraterstvo
Razred: četvrti                       Odjeljenje: 9                         Redni broj časa: 4                              

Tema: Pripremanje i dogotovljavanje jela pred gostom.
Broj časova za temu: 9

Nastavna jedinica: Tranširanje jastoga pred gostom.
Operativni cilj: Upoznavanje učenika sa tehnikom tranširanja jastoga pred gostom; poznaje potrebni inventar, način serviranja i usluživanja.
Tip časa: obrada.
Oblici nastave: frontalni; individualni.
Nastavne metode: usmeno izlaganje; razgovor; navodjenje na odgovor; power point prezentacija.
Nastavna sredstva: tabla; flomaster, video projektor, udžbenik, internet.
Nastavnik: Miličko Bulatović, Radovan Delić, Dejan Labović, Milija Nenezić.
Uvod ( 5 minuta )

N: Koje vrste pripreme jela pred gostom znaš?
     Navedi značaj pripremanja jela pred gostom?
     Navedi pripremne radove za pripremu jela pred gostom?
     Koje vrste rakova poznaješ?

U: Odgovaraju na postavljena pitanja.
Razrada ( 30 minuta )

Obrada predviđene teme korišćenjem power point prezentacije.

Nastavnik primjenjuje metodu navođenja učenika na tačan odgovor, koristeći njihova prethodno stečena znanja u školi, na praksi u ugostiteljskim objektima, kao i iz drugih izvora(internet, televizija...), sa ciljem da kroz proces otkrivanja obezbijedi trajnost usvojenih znanja.
PREPORUČENO KORIŠĆENJE UDŽBENIKA: str.112
Zaključak ( 10 minuta )
N:  Opiši pripremne radove.
      Opiši tehniku tranširanja.
      Opiši tehniku serviranja i usluživanja gosta.
U:  Učenici odgovaraju na postavljena pitanja.

DOMAĆI ZADATAK:

Osmisliti „orginalan“ način serviranja tranširanog filea od jastoga.
OBRADJENA TEMA ĆE SE PRAKTIČNO UVJEŽBAVATI NA ČASOVIMA KABINETSKIH VJEŽBI ( 3 ČASA ).
Autori:

1. Miličko Bulatović - JU Srednja škola „Braća Selić“ Kolašin
2. Milija Nenezić - JU Ekonomsko ugostiteljska škola Nikšić
3. Radovan Delić – JU Srednja mješovita škola „Danilo Kiš“ Budva
4. Dejan Labović – JU Srednja stručna škola „Sergije Stanić“ Podgorica

